
Va l e n t i n e ’ s  D a y  2024

D I N N E R

Duc k  C o n s om é
duck confit - chive

* * * * * * * *
H am a c h i  C r u d o

strawberry - fresno chili - mint

* * * * * * * *
B r a i s e d  S h o r t  R i b

fontina polenta - broccoli di ciccio - pearl onions - herbs jus    
or

L o b s t e r  “ Th e r m i d o r”
black truffle - hedgehog mushrooms - puff pastry

* * * * * * * *
C h o c o l a t e  C l o u d  C a k e

orange chocolate sauce - white chocolate chantilly
or

Fr om a g e s  d ’ A p h i n o i s  Fl a m b é e
red wine poached pears - toasted hazelnut - crostini

$ 1 2 5  p e r  p e r s o n


